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Alimentos Vegetales Argentinos

Mermeladade duraznolibre de gluten
Mermelada de damasco libre de gluten

Nombre Mermeladade ciruela libre de gluten
de los Mermeladade frutilla libre de gluten
Productos o
Mermelada de naranjalibre de gluten
Jalea de memobirillo libre de gluten
Caracteristicas | La mermelada clasica es la confitura elaborada por coccién de la mezcla de pulpa de fruta
Importantesdel | y/otrozos de fruta, con azlcary concentradacon calor hasta 65,0 Brix, envasadaen
producto envases bromatolégicamente aptosy cerrados herméticamente.

Uso previsto del
producto

Listo para consumir, para untar. Uso enrelleno de tortas.

Almacenamiento
una vez abierto

Mantenertapadoy refrigerado entre 2°Cy 8°C. Consumir en un lapso no mayor a 7 dias.

Ingredientes Pulpay trozos de frutas, pectina, azlcar, acido citrico, colorantes, esenciasy conservante.
Sello de OCTOGONO EXCESO EN AZUCARES (Ministerio de Salud)
Advertencia
Consistencia untable
Caracteristicas | PesoNeto: Min454 g

Fisico Quimicasy | Solidos solubles: Min 65,0 2Bx

Microbiologicas | Alérgenos: Puede contener sulfitos
del Producto Particulas extrafas: ausencia

Microbiolégicamente estable a temperaturaambiente.
, Recepcidn de pulpas, inspeccion de pulpas, mezclado de pulpas con azlcar, preparacion de
Tratamientos o . iy 3
Tecnoldaicos gelificante: pectina, concentracién a 65.0 2Bx, envasado en caliente, tapado con tapa de
g hojalata y barrido de vapor, etiquetado con etiqueta autoadhesiva, codificado y packeado.
Packaging Envase de vidrio y tapa de hojalata litografiada. Packs de 12 frascos x 454 gr
Vida atil 36 meses

Almacenamiento, . . s - .
Transporte y Temperaturaambiente. Transporte en buenas condiciones higiénico sanitarias, habilitado
Distribucién para transportar alimentos.

Requlz;l;r;;ntos Segunlo establecido por el Cédigo Alimentario Argentino, Capitulo 10, Art 807 y 810.
Controles de

calidad

Anilisis interno organolépticoy fisico quimico de los insumosy de la mermelada.




